Контракт №НК-1214
на оказание услуг по организации бесплатного горячего питания обучающихся (1-4 классы) 

на базе МКОУ Отрожкинская СШ
х.Отрожки  
                                                                                                            « ___»  ________  2021 г.

ИКЗ ________________________________________________________________
Муниципальное казенное общеобразовательное учреждение Отрожкинская средняя школа Серафимовичского района Волгоградской области (МКОУ Отрожкинская СШ), именуемое в дальнейшем «Заказчик», в лице директора Бирюковой Людмилы Владимировны,  действующего на основании Устава, с одной стороны, и   Индивидуальный предприниматель Евлантьева Елена Васильевна (ИП Евлантьева Е.В.), именуемый в дальнейшем «Исполнитель», в лице  Евлатьевой Елены Васильевны, действующей на основании свидетельства о внесении в Единый государственный реестр индивидуальных предпринимателей записи об индивидуальном предпринимателе, зарегистрированном до 1 января 2004 г., серия 34 №003156133 от 26.11.2004 г., с другой  стороны, в  дальнейшем при совместном упоминании именуемые как «Стороны», заключили настоящий Контракт о нижеследующем:
1. ПРЕДМЕТ КОНТРАКТА
1.1. Настоящий Контракт заключен на основании п. 4 ч.1 ст.93 Федерального закона от 05.04.2013 № 44-ФЗ «О контрактной системе в сфере закупок товаров, работ услуг для обеспечения государственных и муниципальных нужд».
1.2. К отношениям Сторон по настоящему Контракту применяются нормы Гражданского кодекса РФ, Бюджетного кодекса РФ, Федерального закона от 05.04.2013 № 44-ФЗ «О контрактной системе в сфере закупок товаров, работ услуг для обеспечения государственных и муниципальных нужд» (далее - Закон), а также иных федеральных законов, законов Волгоградской области, подзаконных нормативно-правовых актов Российской Федерации и Волгоградской области, муниципальных правовых актов, действующих на момент его заключения.
1.3. В соответствии с настоящим Контрактом Заказчик поручает, а Исполнитель принимает на себя обязательства на оказание услуг по организации бесплатного горячего питания обучающихся (1-4 классы) на базе МКОУ Отрожкинская СШ.
1.4. Срок оказания услуг: с 01.09.2021г. по 31.12.2021 г.
1.5 Место оказание услуг  по местонахождения Заказчика: 403453, Волгоградская область, Серафимовичский район, хутор Отрожки, улица Станичная, дом 11.
2.  ЦЕНА КОНТРАКТА  И ПОРЯДОК РАСЧЕТОВ

2.1. Цена Контракта составляет 80640 (восемьдесят тысяч шестьсот сорок) рублей  00 копеек, НДС не облагается на основании пункта 2 статьи 346.11 Налогового кодекса Российской Федерации, с учетом налогов, сборов и других обязательных платежей, единой наценки на продукцию предприятий общественного питания в образовательных учреждениях и иных расходов, которые Исполнитель может понести в ходе выполнения Контракта. Цена Контракта является твердой и определяется на весь срок исполнения контракта, за исключением случаев, установленных Контрактом или предусмотренных законодательством Российской федерации. 
В случае, если контракт заключается с физическим лицом, за исключением индивидуального предпринимателя или иного занимающегося частной практикой лица, сумма, подлежащая уплате физическому лицу уменьшается на размер налоговых платежей, связанных с оплатой контракта.
2.2. Оплата производится безналичным расчетом, по фактическому количеству расходов на организацию питания на основании выставленного Акта сдачи-приемки оказанных услуг без предоплаты путем перечисления денежных средств на расчетный счет Исполнителя не более чем в течение тридцати дней с момента подписания обеими сторонами Акта сдачи-приемки оказанных услуг согласно п. 2.3. настоящего Контракта.
2.3 Источником финансирования настоящего Контракта является Бюджет Серафимовичского муниципального района Волгоградской области на 2021 год, в том числе:
- субсидия на организацию бесплатного горячего питания обучающихся, получающих начальное общее образование в государственных и муниципальных образовательных организациях;
- частичная компенсация стоимости питания детям из малоимущих и многодетных семей, детям, состоящим на учете у фтизиатра и детям, обучающимся за счет средств бюджета  Серафимовичского муниципального района Волгоградской области.
3. ПОРЯДОК СДАЧИ-ПРИЕМА ОКАЗАННЫХ УСЛУГ
3.1.
Ежедневно по итогам оказания услуг за день Исполнитель заполняет Абонементную книжку.  В Корешке талона и Талоне Абонементной книжки указывается фактическое количество питающихся на определенную дату. Корешок талона подписывается Исполнителем (ответственным представителем Исполнителя) и остается у Заказчика. Талон подписывается Заказчиком и остается у Исполнителя. Талон и Корешок талона служат отчетными документами по настоящему контракту. Заказчик ежедневно осуществляет приемку оказанных услуг у Исполнителя.
3.1.1.
Не позднее 7-го числа месяца, следующего за отчетным на основании ежедневных Талонов, подписанных Заказчиком,  Исполнителем составляется Акт сдачи-приемки оказанных услуг и передается Заказчику в 2-х экземплярах.
3.1.2.
Акт сдачи-приемки оказанных услуг должен содержать:
•
ссылку на настоящий Контракт, дату подписания акта;
•
место оказания услуг;
•
наименование, объем и цену оказываемых услуг;
•
указание недостатков или отсутствие таковых;
•
фамилии и подписи уполномоченных представителей сторон.
3.2.    В течение 5 (пяти) рабочих дней после завершения каждого календарного месяца оказания Услуг (далее – отчетный месяц),   Исполнитель направляет Заказчику Акт сдачи-приемки оказанных услуг.
3.3.  Не  позднее  5 (пяти) рабочих дней с даты получения Заказчиком Акта сдачи-приемки оказанных услуг,  Заказчик обязан подписать 2  (два)  экземпляра соответствующего Акта и один его экземпляр предоставить Исполнителю, либо предоставить Исполнителю письменный мотивированный отказ от подписания такого Акта, перечень выявленных недостатков Услуг с устранением недостатков в течение 2 дней со дня получения такого акта.
3.4.   Для    проверки   предоставленных  Исполнителем результатов, предусмотренных  Контрактом,  в  части их соответствия условиям Контракта Заказчик  проводит  экспертизу, а также вправе создать приёмочную комиссию.  Экспертиза  результатов, предусмотренных Контрактом,    может  проводиться  Заказчиком  своими  силами  или  к  ее проведению    могут  привлекаться  эксперты,  экспертные  организации  на основании    Контрактов,    заключенных  между  Заказчиком  и  экспертом, экспертной организацией в соответствии с законом о Контрактной системе.
3.5.  В  случае  получения  от  Заказчика мотивированного  отказа  от  принятия  результатов оказанных Услуг, или акта  с  перечнем выявленных недостатков и сроком их устранения, Исполнитель в течение 1 рабочего дня  срок, установленный    в    таком   акте,  обязан  устранить  выявленные недостатки и передать Заказчику повторный подписанный Исполнителем Акт сдачи-приемки оказанных услуг  в 2 (двух) экземплярах для принятия Заказчиком оказанных Услуг.
3.6.  В  случае устранения Исполнителем недостатков оказанных Услуг в порядке, установленном п. 3.5 настоящего контракта, Заказчик принимает  оказанные Услуги и в течение 5 (пяти) рабочих дней с даты получения повторного Акта сдачи-приемки услуг от Исполнителя, подписывает  2  (два)  экземпляра соответствующего Акта,  один  из  которых направляет Исполнителю.
4. ПРАВА И ОБЯЗАННОСТИ СТОРОН
4.1. Заказчик обязан:

4.1.1.  Поручить Исполнителю оказание услуг,  предусмотренных настоящим контрактом, и может в любое время контролировать ход их оказания.
4.1.2. Сообщить Исполнителю информацию, необходимую для надлежащего выполнения обязательств по настоящему контракту. Осуществлять организационную работу по вопросам питания детей, проведению учета и расчетов за питание. Контролировать организацию питания.
4.1.3. Обеспечить прием надлежащим образом оказанных услуг в порядке, предусмотренном настоящим контрактом.
4.1.4. Обеспечить оплату принятых услуг в порядке, предусмотренном настоящим контрактом.
4.1.5. Передать Исполнителю договоры  безвозмездного пользования объектами муниципального недвижимого и  движимого имущества, закрепленными за Заказчиком на праве оперативного управления, в целях исполнения и на срок исполнения контракта на оказание услуг общественного питания в соответствии с Федеральным законом от 26 июля 2006 г. № 135-ФЗ «О защите конкуренции».
4.1.6. Создавать необходимые условия для организации бесплатного горячего питания обучающихся (1-4 классы) на базе МКОУ Отрожкинская СШ.
4.1.6.1. Устранять аварийные ситуации на инженерных коммуникациях производственной зоны и непроизводственных помещений  с оплатой за свой счет, в случае если аварийная ситуация не вызвана виновными действиями работников оператора питания.
4.1.6.2. Оснащать производственную зону и непроизводственные помещения пожарно-охранной сигнализацией, осуществлять охрану в нерабочее время материальных ценностей, расположенных в производственной зоне и непроизводственных помещениях, одновременно с общей охраной здания муниципального образовательного учреждения.
4.1.6.3. Обеспечивать температурный режим в помещениях приема пищи в соответствии с санитарно-эпидемиологическими требованиями.
4.1.7. Назначить ответственного за оказание услуг общественного питания
Бурыкину Елену Константиновну.
4.1.8. Проводить работу по пропаганде гигиенических основ питания, с привлечением медицинского персонала.
4.1.9. До начала оказания услуг  направить Исполнителю сведения о режиме работы  учреждения, режиме питания (с указанием времени подачи по отдельным приемам пищи).
4.1.10. Создать на базе учреждения бракеражную комиссию в составе не менее 3 –х человек с включением в состав комиссии представителя Исполнителя.
4.1.11. Обеспечить выдачу готовой пищи после проведения контроля бракеражной комиссией. Результаты контроля зарегистрировать в журнале бракеража готовой кулинарной продукции.
4.1.12. Информацию о витаминизации блюд заносить ответственным лицом Заказчика в журнал проведения витаминизации третьих и сладких блюд.
4.2. Исполнитель обязан:
4.2.1. Оказать услуги в соответствии с установленными санитарно - эпидемиологическими правилами и нормативами:
-СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»;
-СП 2.3.6.1079-01 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности  в них пищевых продуктов и продовольственного сырья»;
-СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»;
-СанПиН 2.3.2.2401-08 «Дополнения и изменения № 10 к санитарно-эпидемиологическим правилам и нормативам СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования к безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»;
-СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования»;
-СанПиН 2.3.2.1940-05 «Организация детского питания»;
4.2.2. Оказывать услуги по адресу: 403453, Волгоградская область, Серафимовичский район, хутор Отрожки, улица Станичная, дом 11.
4.2.3. Оказывать услуги общественного питания детей в соответствии с меню, предложенным Заказчиком (Приложения № 1), рассчитанным с учетом физиологических потребностей в энергии и пищевых веществах детей всех возрастных групп.
Меню содержит указание на  наценку для  предприятия общественного питания (Исполнителя) в первичных бухгалтерских документах, либо в соответствии с разработанными Исполнителем меню при условии соблюдения всех требований и нормативов санитарно-эпидемиологических правил и постановления администрации Серафимовичского муниципального района Волгоградской области от 22 апреля 2016 г. № 183 «Об утверждении Положения о порядке организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях Серафимовичского муниципального района Волгоградской области». Меню может изменяться согласно нормативных документов, сборников технических нормативов: сборник рецептур на продукцию для обучающихся во всех образовательных учреждениях (Под редакцией Могильного М.П., Тутельяна В.А. Издательство "ДеЛипринт" 2011 г. Исполнитель разрабатывает   Меню с соблюдения всех требований и нормативов санитарно-эпидемиологических правил, а Заказчик в течение 10 (Десяти) календарных дней с момента поступления такого предложения, принимает Меню.
4.2.3.1. В соответствии с требованиями пунктом 4.26 и пунктом 4.25 СанПиН 2.4.1.3049-13 в учреждениях Заказчика с пищеблоками, работающими на полуфабрикатах обеспечить поступление, полуфабрикатов высокой степени готовности (мясные, рыбные, мытые и/или очищенные овощи) посредством ранней заготовки данных полуфабрикатов в специализированных помещениях Исполнителя.
4.2.4. Устанавливать размер единой наценки на продукцию предприятий общественного питания в образовательных учреждениях (в соответствии с Постановлением КТР Волгоградской обл. от 30.07.2014 N 29/1 "Об утверждении предельного размера наценки на продукцию, реализуемую предприятиями общественного питания при общеобразовательных организациях, профессиональных образовательных организациях, образовательных организациях высшего образования на территории Волгоградской области») 69 % к стоимости сырья (без налога на добавленную стоимость), используемых для приготовления блюд собственного производства. Предоставлять Заказчику по его требованию первичные документы (накладные, калькуляции), подтверждающие размер указанной наценки.
4.2.5. Обеспечивать соблюдение в меню процентного соотношения пищевых веществ и энергии по приемам пищи, потребности в пищевых веществах и энергии детей, а также правил по массе порции блюд, их пищевой и энергетической  ценности  в суточной потребности витаминов. При нарушении технологии приготовления пищи, а также в случае неготовности, блюдо допускают к выдаче только после устранения выявленных кулинарных недостатков.
4.2.6. Обеспечивать наличие технологической карты на каждое блюдо со ссылкой на рецептуру блюда в соответствии со сборником рецептур (сборник рецептур на продукцию для обучающихся во всех образовательных учреждениях (Под редакцией Могильного М.П., Тутельяна В.А. Издательство "ДеЛипринт" 2011 г.).
4.2.7.В целях профилактики недостаточности микронутриентов (витаминов и минеральных веществ) в питании детей использовать пищевые продукты, обогащенные микронутриентами.
4.2.8. Осуществляют входной контроль качества пищевых продуктов и продовольственного сырья  с регистрацией результатов контроля в журнале бракеража скоропортящихся пищевых продуктов, поступающих на пищеблок согласно форме, утвержденной СанПиН2.4.1.3049-13.
4.2.9. Обеспечивать ежедневный контроль соблюдения температурного режима в холодильном оборудовании с регистрацией результатов контроля в журнале учета температурного режима в холодильном оборудовании согласно форме, утвержденной СанПиН2.4.1.3049-13.
4.2.10.  Непосредственно после приготовления пищи отбирать суточную пробу готовой продукции (все готовые блюда). Суточная проба отбирается в объеме: порционные блюда - в полном объеме; холодные закуски, первые блюда, гарниры и напитки (третьи блюда) - в количестве не менее 100 г.; порционные вторые блюда, биточки, котлеты, колбаса, бутерброды и т.д. оставляют поштучно, целиком (в объеме одной порции).
Пробы отбираются стерильными или прокипяченными ложками в стерильную или прокипяченную посуду (банки, контейнеры) с плотно закрывающимися крышками, все блюда помещаются в отдельную посуду и сохраняются в течение не менее 48 часов при температуре +2 - +6 °C. Посуда с пробами маркируется с указанием наименования приема пищи и датой отбора. Контроль за правильностью отбора и хранения суточной пробы осуществляется ответственным лицом Заказчика.
4.2.11. Обеспечивать условия хранения и сроки годности пищевых продуктов и продовольственного сырья, установленные предприятием-изготовителем в соответствии с нормативно-технической документацией, требованиями СанПиН 2.4.1.3049-13.
4.2.12. Обеспечивать разнообразный ассортимент блюд с учетом сезонных изменений.
4.2.13. Приготовление питания должно производиться непосредственно на пищеблоке Заказчика, по месту оказания услуг Исполнителем. Отпуск питания организуется по возрастным группам в соответствии с режимом дня. Питание отпускается в групповых помещениях.
4.2.14. Отпуск пищи от пищеблока до группового помещения осуществляется в специально выделенные промаркированные емкости. Перетаривание готовых блюд и кулинарной продукции не допускается.
4.2.15. Использовать (при необходимости) собственные или арендуемые складские помещения для хранения продуктов питания, имеющие необходимые заключения о соответствии складских помещений санитарно-эпидемиологическим правилам и нормативам с предоставлением копий заключений Заказчику.
4.2.16. Осуществлять доставку продуктов питания собственными силами и за свой счет с использованием специализированного транспорта для перевозки пищевых продуктов с соблюдением требований действующих санитарных норм и учетом сезонных изменений.
4.2.17. Обеспечивать бесперебойное питание при возникновении кредиторской задолженности по оплате Заказчиком до 20% от цены контракта.
4.2.18. Обеспечивать качество продуктов питания, используемых для оказания услуги по общественному питания детей, в соответствии с нормами и требованиями системы сертификации ГОСТ Р, ГОСТ.
   4.2.19.Гарантировать качество и безопасность поставляемых продуктов питания. Подтверждать качество используемых продуктов питания декларациями о соответствии либо документами Единой формы, подтверждающими безопасность продукции (товаров) - свидетельствами о государственной регистрации на товары.
4.2.20. Обеспечивать приготовление блюд с соблюдением технологии приготовления, санитарных норм и правил.
4.2.21. Соблюдать правила приемки поступающих полуфабрикатов и сырья, требований кулинарной обработки пищевых продуктов, а также условий хранения и реализации скоропортящихся продуктов.
4.2.22. Осуществлять производственный контроль и проведение лабораторных исследований и испытаний показателей безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов в соответствии с санитарными правилами.
4.2.23. Соблюдать правила личной гигиены работников, осуществлять контроль за своевременным и обязательным прохождением обслуживающего персонала медицинских осмотров, обеспечивать наличие медицинских книжек.
4.2.23.1. Работники Исполнителя обязаны соблюдать следующие правила личной гигиены:
- оставлять верхнюю одежду, обувь, головные уборы, личные вещи в гардеробной;
- перед началом работы тщательно мыть руки с мылом, надевать чистую санитарную одежду, подбирать волосы под колпак или косынку или надевать специальную сеточку для волос;
- работать в чистой санитарной одежде, менять ее по мере загрязнения;
- при посещении туалета снимать санитарную одежду в специально отведенном месте, после посещения туалета тщательно мыть руки с мылом;
- при появлении признаков простудного заболевания или кишечной дисфункции, а также нагноений, порезов, ожогов сообщать администрации Исполнителя и обращаться в медицинское учреждение для лечения;
- сообщать обо всех случаях заболеваний кишечными инфекциями в семье работника;
- при изготовлении блюд, кулинарных изделий и кондитерских изделий снимать ювелирные украшения, часы и другие бьющиеся предметы, коротко стричь ногти и не покрывать их лаком, не застегивать спецодежду булавками;
- Слесари, электромонтеры и другие работники Исполнителя, занятые ремонтными работами в производственных и складских помещениях, обязаны работать в цехах в чистой санитарной (или специальной) одежде, перенося инструменты в специальных закрытых ящиках. При проведении работ должно быть обеспечено исключение загрязнения сырья, полуфабрикатов и готовой продукции.
- Постоянно и регулярно проводить в местах оказания услуг (пищеблоки, склады и т.д.) текущие и генеральные уборки, мероприятий по дезинфекции, дезинсекции и дератизации и не допускать наличия на пищеблоках, складах и иных местах оказания услуг насекомых (вредные членистоногие - тараканы, мухи, рыжие домовые муравьи, комары, крысиные клещи и др.; вредители запасов - жуки, бабочки, сеноеды, клещи и др.) и грызунов (серые и черные крысы, домовые мыши, полевки и др.).
4.2.23.2.Исполнитель обязан не допускать к оказанию услуг лиц, больных инфекционными заболеваниями, лиц с подозрением на такие заболевания, лиц, контактировавших с больными инфекционными заболеваниями, лиц, являющихся носителями возбудителей инфекционных заболеваний, лиц с гнойничковыми заболеваниями кожи, нагноившимися порезами, ожогами, ссадинами, а также с катарами верхних дыхательных путей, лиц, больных кишечными заболеваниями, ангиной, которые могут представлять в связи с особенностями изготовления и оборота пищевых продуктов, материалов и изделий опасность распространения таких заболеваний.
Исполнитель несет гражданскую, административную, уголовную ответственность за неправомерный допуск таких лиц к оказанию услуг по приготовлению питания.
4.2.24. Соблюдать иные санитарные правила и нормы, предусмотренные законодательством для организаций, оказывающих данный вид услуг.
4.2.25. Осуществлять уборку муниципального недвижимого имущества самостоятельно.
4.2.26. Подписать направленные Заказчиком договоры безвозмездного пользования объектами муниципального недвижимого и  движимого имущества, закрепленными за Заказчиком на праве оперативного управления, в целях исполнения и на срок исполнения контракта на оказание услуг общественного питания в соответствии с Федеральным законом от 26 июля 2006 г. № 135-ФЗ «О защите конкуренции».
4.2.27. Производить возмещение затрат по коммунальным услугам в 10-ти дневный срок по предъявлению счета от Заказчика, подтвержденного счетами-фактурами теплоснабжающей, энергоснабжающей организациями и жилищно-коммунальным предприятием, пропорционально занимаемой площади, либо по показаниям приборов учета.
4.2.28. Обеспечивать надлежащее санитарное содержание помещений, оборудования и инвентаря с соблюдением установленных правил и требований санитарной и пожарной инспекций, техническое обслуживание оборудования и инвентаря.
4.2.29. Предоставить в трехдневных срок по требованию Заказчика копии документов подтверждающих:
- соответствие используемого специализированного транспорта для перевозки продуктов питания требованиям действующих санитарных норм и правил;
- соответствие продуктов питания,  используемых для оказания услуг общественного питания детей,  требованиям безопасности и качества.
4.2.30. Назначить ответственного за оказание услуг общественного питания
Евлантьева Елена Васильевна
4.3. Заказчик вправе:
4.3.1. Требовать от Исполнителя надлежащего исполнения принятых на себя обязательств в соответствии с настоящим Контрактом.
4.3.2. Предоставить ответственным лицам право в присутствии законного представителя Исполнителя:
- производить контрольное взвешивание блюд;
-  проводить проверку муниципального имущества на соответствие требованиям санитарии и гигиены, правилам и условиям хранения продуктов, содержания предоставленных Исполнителю помещений, оборудования, инвентаря и другого имущества.
4.3.3. Предъявлять Исполнителю обоснованные претензии по качеству услуг оказываемых  в рамках контракта.
4.3.4. Проверять качество оказываемых услуг, в том числе вкусовое качество блюд, технологию их приготовления, качество используемых продуктов (товаров, полуфабрикатов, сырья), срок их реализации, условия хранения, не вмешиваясь в оперативно-хозяйственную деятельность Исполнителя.
4.3.5. В течение 3 (трех) календарных дней с момента поступления предложения об изменении меню, принять эти изменения путем подписания дополнительного соглашения к контракту.
4.4. Исполнитель вправе:
4.4.1. Получить оплату надлежащим образом оказанных услуг, согласно настоящему контракту.
4.4.2.  Предложить измененное Меню в соответствии с пунктом 9.16 Санитарно-эпидемиологических правил и норм СанПиН 2.4.4.2599-10.
4.4.3. Производить замену продуктов, согласно взаимозаменяемости продуктов (Постановление Главного государственного санитарного врача РФ от 23.07.2008 N 45 "Об утверждении СанПиН 2.4.5.2409-08") при приготовлении блюд по Меню с последующим уведомлением Заказчика.
4.4.4. Производить разовую замену продуктов не указанных в Постановлении Главного государственного санитарного врача РФ от 23.07.2008 N 45 "Об утверждении СанПиН 2.4.5.2409-08" только с письменного согласия Заказчика, через представителя Заказчика - ответственного по питанию.
4.4.5. При отсутствии каких-либо продуктов в целях обеспечения полноценного сбалансированного питания производить их замену на равноценные по составу продукты в соответствии с требованиями СанПиН 2.4.1.3049-13 при приготовлении блюд по меню с последующим уведомлением Заказчика.
4.4.6. Исполнитель вправе принять на работу персонал Заказчика.
4.4.7. Исполнитель вправе привлекать к исполнению настоящего Контракта соисполнителей, заключив с ними договоры соисполнения.
5. ОТВЕТСТВЕННОСТЬ СТОРОН
5.1. За неисполнение или ненадлежащее исполнение обязательств по Контракту Стороны несут ответственность в соответствии с действующим законодательством Российской Федерации.

Сторона освобождается от уплаты неустойки (штрафа, пени), если докажет, что неисполнение или ненадлежащее исполнение обязательства, предусмотренного Контрактом, произошло вследствие непреодолимой силы или по вине другой стороны.
Общая сумма начисленных штрафов за неисполнение или ненадлежащее исполнение Исполнителем обязательств, предусмотренных Контрактом, не может превышать цену контракта.
Общая сумма начисленных штрафов за ненадлежащее исполнение Заказчиком обязательств, предусмотренных Контрактом, не может превышать цену контракта.
5.2. В случае просрочки исполнения Заказчиком обязательств, предусмотренных Контрактом, а также в иных случаях неисполнения или ненадлежащего исполнения Заказчиком обязательств, предусмотренных Контрактом, Исполнитель вправе потребовать уплаты неустоек (штрафов, пеней).
5.3. Пеня начисляется за каждый день просрочки исполнения Заказчиком обязательства, предусмотренного Контрактом, начиная со дня, следующего после дня истечения установленного Контрактом срока исполнения обязательства. При этом размер пени устанавливается в размере 1/300 действующей на день уплаты пеней ключевой ставки Центрального банка Российской Федерации от не уплаченной в срок суммы.
5.4. Штрафы начисляются за ненадлежащее исполнение Заказчиком обязательств, предусмотренных Контрактом, за исключением просрочки исполнения обязательств, предусмотренных Контрактом. 
5.4.1. Размер штрафа по каждому факту неисполнения Заказчиком обязательств, предусмотренных Контрактом, за исключением просрочки исполнения обязательств, предусмотренных Контрактом, устанавливается в соответствии с постановлением Правительства РФ от 30.08.2017 № 1042 «Об утверждении Правил определения размера штрафа, начисляемого в случае ненадлежащего исполнения заказчиком, неисполнения или ненадлежащего исполнения поставщиком (подрядчиком, исполнителем) обязательств, предусмотренных контрактом (за исключением просрочки исполнения обязательств заказчиком, поставщиком (подрядчиком, исполнителем), о внесении изменений в постановление Правительства Российской Федерации от 15 мая 2017 г. N 570 и признании утратившим силу постановления Правительства Российской Федерации от 25 ноября 2013 г. N 1063» (далее – Постановление № 1042).
5.5. В случае просрочки исполнения Исполнителем обязательств (в том числе гарантийного обязательства), предусмотренных Контрактом, а также в иных случаях неисполнения или ненадлежащего исполнения Исполнителем обязательств, предусмотренных Контрактом, Заказчик направляет Исполнителю требование об уплате неустоек (штрафов, пеней).
5.6. Пеня начисляется за каждый день просрочки исполнения Исполнителем обязательства, предусмотренного Контрактом, начиная со дня, следующего за днем истечения установленного Контрактом срока исполнения обязательства,  в размере 1/300 действующей на дату уплаты пеней ключевой ставки Центрального банка Российской Федерации от цены контракта, уменьшенной на сумму, пропорциональную объему обязательств, предусмотренных Контрактом и фактически исполненных Исполнителем.
5.7. Штрафы начисляются за неисполнение или ненадлежащее исполнение Исполнителем обязательств, предусмотренных Контрактом, за исключением просрочки исполнения Исполнителем обязательств (в том числе гарантийного обязательства), предусмотренных Контрактом.  
5.7.1. Размер штрафа по каждому факту неисполнения или ненадлежащего исполнения Исполнителем обязательств, предусмотренных Контрактом, за исключением просрочки исполнения обязательств (в том числе гарантийного обязательства), предусмотренных Контрактом, устанавливается в соответствии с Постановлением № 1042.
5.7.2. Размер штрафа по каждому факту неисполнения или ненадлежащего исполнения Исполнителем обязательства, предусмотренного Контрактом, которое не имеет стоимостного выражения (при наличии в Контракте таких обязательств), устанавливается в соответствии с Постановлением № 1042.
5.8. Исполнитель несет перед Заказчиком ответственность за последствия неисполнения или ненадлежащего исполнения обязательств соисполнителем в соответствии с правилами пункта 1 статьи 313 и статьи 403 Гражданского кодекса Российской Федерации. 
6. СРОК ДЕЙСТВИЯ НАСТОЯЩЕГО КОНТРАКТА
  6.1. Настоящий контракт вступает в силу с момента его подписания сторонами, распространяет свое действие на правоотношения, возникшие с 01.09.2021 г.   и  действует по 31.12.2021 г.
7. ПОРЯДОК ИЗМЕНЕНИЯ И РАСТОРЖЕНИЯ КОНТРАКТА 
7.1. Любые изменения и дополнения к настоящему Контракту действительны при условии, если они совершены в письменной форме и подписаны уполномоченными представителями Сторон.
7.2. Расторжение контракта допускается по соглашению сторон, по решению суда или в связи с односторонним отказом стороны контракта от исполнения контракта в соответствии с гражданским законодательством в порядке, предусмотренном ч. 8 - 25 статьи 95 Федерального закона № 44-ФЗ «О контрактной системе в сфере закупок товаров, работ, услуг для обеспечения государственных и муниципальных нужд».
7.3. Заказчик обязан принять решение об одностороннем отказе от исполнения контракта в случаях, предусмотренных частью 15 статьи 95 Федерального закона от 05.04.2013 № 44-ФЗ «О контрактной системе в сфере закупок товаров, работ, услуг для обеспечения государственных и муниципальных нужд». 
7.4. Сторона, решившая расторгнуть настоящий контракт по соглашению сторон, должна направить письменное уведомление о намерении расторгнуть другой стороне не позднее, чем за 14 (четырнадцать) календарных дня до расторжения контракта. 
7.5. При расторжении контракта в связи с односторонним отказом стороны контракта от исполнения контракта другая сторона контракта вправе потребовать возмещения только фактически понесенного ущерба, непосредственно обусловленного обстоятельствами, являющимися основанием для принятия решения об одностороннем отказе от исполнения контракта.
8. 3АКЛЮЧИТЕЛЬНЫЕ ПОЛОЖЕНИЯ
8.1. Настоящий  контракт составлен в двух экземплярах, по одному экземпляру для каждой из сторон. Все экземпляры имеют одинаковую юридическую силу.
8.2. Все споры, связанные с выполнением условий настоящего контракта, разрешаются путём направления письменных претензий одной стороне контракта другой стороне. Данная претензия должна быть рассмотрена в течение 15 дней со дня её получения. В случае недостижения согласия, либо неполучения в установленный срок ответа на претензию, спор подлежит рассмотрению в соответствии с действующим законодательством Российской Федерации в Арбитражном суде Волгоградской области.
9. ПРИЛОЖЕНИЯ К НАСТОЯЩЕМУ КОНТРАКТУ
           9.1. Приложение № 1: . Примерное меню  и пищевая ценность приготовляемых блюд для организации бесплатного горячего питания обучающихся (1-4 классы) на базе МКОУ Отрожкинская СШ.
10. РЕКВИЗИТЫ И ПОДПИСИ СТОРОН
	Заказчик
	Исполнитель

	Муниципальное казенное общеобразовательное учреждение Отрожкинская средняя школа 

Серафимовичского района  Волгоградской области (МКОУ Отрожкинская СШ)
Юридический адрес: 403453, Волгоградская область, Серафимовичский район, хутор Отрожки, улица Станичная, дом 11.
ИНН 3427101214, КПП 345601001

ОГРН 1023405566250

ОКПО 46024106
ОТДЕЛЕНИЕ ВОЛГОГРАД, г.Волгоград 

БИК 04180600l 

УФК по Волгоградской области 

(МКОУ Отрожкинская СШ, ) л/сч 03293D03390)
p/сч 40204810800000000025
Тел. 8-84464 3-84-47
Директор МКОУ Отрожкинская СШ 
_________________Бирюкова Л.В
«_____»_______________2021 г.
	Индивидуальный предприниматель
Евлантьева Елена Васильевна
(ИП Евлантьева Е.В.)

403483, Волгоградская область, Серафимовичский район, 

х.Зимняцкий, ул.Карла Маркса, д. 68 кв.1 
ИНН 342700105817
КПП 0

Банк Южный Ф-Л ПАО
 «Промсвязьбанк» г. Волгоград
БИК 041806715

р/сч 40802810001000032747
к.сч.30101810100000000715
ИП Евлантьева Е.В.
________________ Евлантьева Е.В.
« ___  »  ___________    2021 г.



Приложение №1

к контракту №_________

от «___»_________2021г.

Примерное меню  и пищевая ценность приготовляемых блюд для организации бесплатного горячего питания обучающихся (1-4 классы) на базе МКОУ Отрожкинская СШ
	Заказчик
	Исполнитель

	Муниципальное казенное общеобразовательное учреждение Отрожкинская средняя школа 

Серафимовичского района  Волгоградской области (МКОУ Отрожкинская СШ)
Директор МКОУ Отрожкинская СШ
_________________Бирюкова Л.В.
«_____»_______________2021 г.
	Индивидуальный предприниматель
Евлантьева Елена Васильевна

(ИП Евлантьева Е.В.)

ИП Евлантьева Е.В.

________________ Евлантьева Е.В.

« ___  »  ___________    2021 г.



